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Qualitätsanspruch 

Für die Herstellung der Säfte verwenden wir 

reifes Obst aus Privatgärten. Von den 

Anlieferern wurde uns schriftlich bestätigt, 

dass das Obst von unbelasteten Standorten 

kommt und die Bäume auch nicht chemisch 

behandelt wurden.

Sortentrennung

Entsprechend der Apfelsorte hat jeder Saft 

seine eigenständigen Aromastoffe, seinen 

Säuregehalt und den fruchteigenen Zucker. 

Mit der Sortentrennung bieten wir 

differenzierte Geschmacksrichtungen von 

einer Fruchtart.

Naturbelassenheit

Unser Bestreben ist es, die natürlichen 

Komponenten des flüssigen Obstes zu 

erhalten und auszubauen. Hierfür wird die 

Obstmaische einen Tag zwischengelagert und 

der Saft nicht gefiltert.

Pektin

Mit der Zwischenlagerung der Obstmaische 

lassen wir die im Apfelfleisch vorhandenen 

Pektine anteilig in den Saft ziehen. Dabei 

verstärken sich gleichzeitig Farbe, Konsistenz 

und Aromastoffe des Süßmostes.

Haltbarkeit

Die Haltbarmachung des Süßmostes erfolgt 

durch Erhitzen im Warmwasser-

Wärmetauscher um 65° C mit 

anschließendem Füllen in Glasflaschen. 

Original verschlossene Flaschen sind 

mindestens 2 Jahre haltbar.

Marianne und Wilfried Marquardt

Hermann-Körner-Straße 15

21465 Reinbek

geöffnet täglich von 9:00 bis 19:00 Uhr,

sofern jemand von uns anwesend ist.

Tel.: 040 - 722 18 98

www.hobbymosterei.de

reinbeker@hobbymosterei.de

Apfelsaftsorten

ungeschwefelte Obstweine

Reinbeker  Hobbymosterei



Ausleihe und Ware in 

Kommission gegen 

Kaution in bar.

      Schanktopf 

8 Liter mit Elektro-

kocher als kostenlose 

Leihgabe für Ihren 

Punscheinkauf 

bei uns.

                   10,2 Vol-%

Zutaten: Verschiedene Obstweine, Invertzucker, 

Vanillaaroma, Zimt + Nelke

1-Liter-Flasche: 3,50 € *

           (alkoholfrei)

Zutaten: Apfelsaft, Vanillearoma, Zimt + Nelke

1-Liter-Flasche: 2,20 € *

Saftsorte

(nach Säure sortiert)

Gr./Ltr

Säure

Grad 

Oechsle

1 Liter

Preis €*

Quittensaft aus der 

Birnenquitte
9,5 41 2,65

Quittensaft aus der 

Apfelquitte
6,4 49 2,65

Quitte-Birne 4,5 47 2,40

Apfelsaftsorten

Boskoop 8,7 52 1,90

Ontario 8,3 40 1,90

Kaiser Wilhelm 7,6 49 1,90

Geflammter Kardinal 7,2 46 1,90

Dithmarscher 

Paradiesapfel u.a.
7,1 47 1,90

Holsteiner Cox u.a. 6,7 47 1,90

Martini 6.3 55 1,90

Signe Tillisch 6,2 47 1,90

Renetten 6,1 52 1,90

Wohlschmecker aus 

Vierlanden

5,8 47 1,90

Roter Gravensteiner 5,7 48 1,90

Apfel aus 

Trennewurth

4,8 46 1,90

Gravensteiner 4,4 47 1,90

Rheinischer 

Bohnapfel

4,4 49 1,90

Golden Delicious 4,2 46 1,90

Prinz Albrecht 3,0 45 1,90

*  Zuzüglich 25 Cent Flaschenpfand

Weinsorte
Inhalt

Liter

Alkoh

%Vol.

0,7 Ltr

Preis €*

Apfelwein

2009
0,7 9,9 3,00

Quittenwein

2009
0,7 9,2 3,00

Pflaumenwein

2010
0,7 12,0 3,00

Kirschwein

2000
0,7 14,8 3,00

*  Zuzüglich 25 Cent Flaschenpfand

Druck: 11.11.2011

0,7 Liter Apfelessig, 3,6 % Säure für  2,35 € *

0,7 Liter Quittenessig, 2,7 % Säure für  2,90 € *


